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BBQ Summer 
05. Juli 2019 

 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 

Bardierte Feigen 
angerichtet auf Rucola und Zebratomaten 

 
Gefüllte Paprini und Peperoni 

mit herzhafter Frischkäsecreme in einem milden Dressing 
 

"Pomodori Mozzarella" 
Mozzarella Bambinis und Cocktailtomaten 

mit Basilikum- Pinienkernen- Creme mariniert 
 

Gegrillte Wiesenchampignons 
mariniert mit toasted Sesamöl und roten Zwiebeln 

 
Marinierte Zucchini 

mit Knoblauch- Chili- Öl 
 

Suppe 
 

Gebundenes Bärlauchsüppchen 
mit Creme frâiché und Crostinis 
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Grillspezialitäten vom Lavastein 
 

Rumpsteaks und Schweinefilet 
mit Pfeffersauce und Jim Beam Grillsauce 

 
Marinietes Hähnchenfleisch 

mit Thaicurry, dazu Kai- Limonen- Joghurt 
 

Black- Tiger- Garnelen- Spieß 
mit Kräuterquark 

 
Rose Kalbsmedaillons 

mit buntem Pfeffer 
 

Frisch von der Front Cooking Station 
 

Gegrillte Edelfische 
mit Kerbelrahmsauce, 

Honig- Senf- Dipp und Pfefferbutter 
 

Beilagen 
 

Rosmarin- und Butterkartoffeln, 
frischer Blattspinat mit Zwiebeln und Knoblauch, 

Sommerliches frisches Edelgemüse, 
Linguine in Pesto "rosso" 

 
Vegetarisch 

 
Gefüllte Baked Potatoes aus dem Ofen 

mit Kräuterquark 
 

Gebackene Gemüsebratlinge 
angerichtet auf frischen Waldpilzen mit Kräuterrahm 
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Salat 
 

Frische bunte Marktsalate der Saison 
mit klaren und gebundenen Dressings 

 
Geflügelsalat "Tandori" 

angerichtet in der Riesenwassermelone 
 

Sommernudelsalat 
Italienische Pasta mit sommerlichen Gemüse und Früchten 

in einem leicht frischem Buttermilchdressing 
 

Kartoffel- Rataouille- Salat 
mit Zucchini, Tomaten und Paprika 

in einem klaren Dressing mit dreierlei Kräutern 
 
 

Aus der Bäckerei 
 

Reichhaltige Brot- , Baguette- und Brötchenauswahl 
mit Kräuterbutter, Knoblauchbutter und Aioli 

 
 

Dessert 
 

Langnese Eistruhe 
mit Carte D´Or- und Gelateria Kreationen 

 
Frisches Schnittobst 
mit fruchtigen Toppings 

 
Parade von frischen Erdbeeren 

natur - mit Amaretto - mit Mascarpone 
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